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HIT-IECEPTbBI

5 -7 nosops 2025 roaa.
Ipono/xkuTebHOCTD: 3 THS
AxageMnueckux 4yacos: 18 yacos
Bpems 3anstuii ¢ 11:00 1o 17:00
IIpenonaBarens Anna Jlapuna

B ITIPOI'PAMME KYPCE

* [lonsiTHe «MpaBUIIbHOE MTUTAHUE)» U TOJIE3HBIE I€CEPTHI.

* bazoBrlii sHEpreTuueckuii oomen u KbXY.

* UTo Takoe MHCYJIMHOBBIA MHACKC U MHCYJIMHOBAs Harpys3kKa.

* IlHrpeinenThl 1 MHCTPYMEHTHI (3aryCTUTENH, CTA0MIIN3aTOPhI, caxapa, Macia).
* TexHOJOTUS MPUTOTOBJICHUS TECOYHOTO TECTa U OMCKBHUTOB.

* TexHoNOTUS MPUTOTOBJICHUS KPEMOB M HAYMHOK.

* TexHonorust MPUrOTOBJICHUSI MyCCOB, MEPEHTH, O€3e.

* [Togaua, nu3aita u opopmienue [1I1-gecepToB.

B MEHIO KYPCA

* Beranckwuii «MOpKOBHBIN TOPT» (MOPKOBHBIN OMCKBUT, alleIbCUHOBBINA KPeM,
KJIFOKBEHHOE KPEM).

* TopT OuckBuTHBIN «PyOn» (MUHIANBHBINA OMCKBUT, HaUMHKA «KiryOHMKa-OpyCcHUKAY)
0e3 TII0TeHa, ¢ MOHMKEHHBIM COJIep )KaHueM caxapa.

* [Tanna-koTTa «Ilekan-pyHayK-MaHAapHH», 0€3 100aBICHHOrO caxapa U III0TeHa.
* Jlecept B 6aHke «MaHro-mapakyiis» (mycc «Tanurokay, coyc «MaHro-mapaxysp»,
MUHIAIBHBIA KpaM0Oi1), 6e3 IroTeHa.

* Konogers! u3 cyxoppykroB «Manuna-ducramkay.

» Konderts! 6e3 caxapa «S61oko-KinyOuuka.

* MyccoBoe nupoxxHoe 0e3 caxapa «IIpsiHast BULLTHS.

* MyccoBoe nupoxHoe « Tupamucy».

* Beran tapranetka «lOm3y-Manunay.

* 3edup BeraHckuil «516J10K0-CMOPOAMHAY.

* 3edup «KnyOHuKa-Mapakyiis» Ha aTbOyMHHE.

* besrmotenoBoe neuenne «Kypadbey.

* [Teuenbe «IlloxonagHo-0pexoBoE».

MO OKOHYAHUMIO KYPCA BbI IOJIYUUTE

* 3HaHUS O TEXHOJIOTHH U criocobax npurotosienus [1I1-necepTos.

* 100% paboune penentypsl.

* JlocTyn K 3aKpbITOMY 4aTy.

* JIUIJIOM yCTAaHOBJIEHHOTO 00pa3iia 0 MPOX0KICHUH Kypca B AKaJIEMHH.

Croumocts Kypca 36 000 pyoieit
3anuck Ha Kypc Ha HamieM caiite www.culinart.ru
Hamm renedonsr u WhatsApp +7(903) 136-81-29; +7 (925) 376-59-91



